
Menu Saint-Valentin !
    

    

Quelques mises en bouche salées…

Langoustine, mâche et lait d’amande.

Saumon fumé, bouillon de poireaux et Galanga.

                      

Saint jacques, caviar et baie de verveine.

Tourte de gibier et truffe noire Mélanosporum.
                      

Assiette de fromages affinés, Herbes et fruits acidulés.(Supplément de 12 euros) 
                      

Hélianthis-vanille.

Pomme-coing et safran.  

Quelques plaisirs sucrés...

98 €:Ensemble du menu –Avec les vins 143 €

 Service compris-Viande d'origine Française




