Sur commande :

Le Chef Nicolas Coutand et toute I'équipe sont heureux de vous proposer pour
vos fétes de fin d'année le menu traiteur a emporter.,

Pour foute autre demande (Apéritif dinatoire, plateau de fruits de mer, plats
en sauce ......), n'hésitez pas a nous contacter .

Réservation: 0251968159

info@restaurant-les-genets.fr

Menu Traiteur 2023 pour vos fétes de fin d'année !

Terrine de queue de boeuf et fois gras, chutney de fruits acidulés. 12,00 €/ Part
Saumon « Label rouge », fumé par nos soins, coriandre et citron vert. 10,00 €/ Part
Coquille Saint Jacques gratinée aux poireaux et citronnelle. 12,00 €/ Part
—

Tournedos de merlu de Pays cuisiné a I'Américaine. 15,00 €/ Part
Civet de sanglier aux petits oignons, sauce marchand de vin. 14,00 €/ Part
Cuisse de chapon confite dans son jus pendant 8h. 13,00 €/ Part
Langue de Beeuf braisée, sauce Périgourdine. 13,00 €/ Part
——

Accompagnements :

Riz Pilaf safrané 5,00 €/ Part
Pommes de terre duchesse 400 €/ Part
Pulpe de courge aux épices doux 4,00 €/ Part
Poélée de champignons, chdtaignes et céleri 5,00 €/ Part
Assortiment de fromages affinés 9,00 €/ Part

Versement 30 % d'arrhes a la commande jusqu ‘au 22 décembre pour le 24 Décembre
2023 et jusqu'au 27 Décembre pour le 31 Décembre 2023.
A retirer le matin entre 11h a 12h.
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